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Herzlich Willkommen!

Wir freuen uns sehr, Sie in
unserem kleinen japanischen
Restaurant begrüßen zu dürfen.

Genießen Sie Ihren Besuch und
unsere liebevoll zubereiteten Speisen.

Ihr sayuri - Team



suppen

001	 Miso Suppe	 	 3,00
	 japanische Suppe mit Miso, Tofu und Seetang

002	 Ochazuke		  3,50
	 klare Suppe mit Lachs, Seetang und Reis

003	 Wantan Suppe	 	 3,50
	 Teigtaschen mit Hühnerfleisch-Füllung in einer klaren Suppe

salate

011	 Sunomono		  3,50
	 Gurken- und Seetang-Salat

012	 Tako Su	 	 6,00
	 Gurken- und Seetang-Salat mit Oktopus

013	 Ebi Su		  6,00
	 Gurken- und Seetang-Salat mit Garnelen

014	 Kimchi		  4,00
	 eingelegter Chinakohl mit Knoblauch, scharf

015	 Wakame Salat	 	 4,50
	 knackiger Salat mit Seetang

016	 Uminosachi Salat	 	 9,50
	 knackiger Salat mit Meeresfrüchten

017	 Konbu Salat	 	 4,50
	 pikanter Algensalat mit Knoblauch

018	 Tuna Poke	 	 9,50
	 Thunfisch, gewürfelt mit Zwiebeln, scharf



vorspeisen

021 Edamame  4,00
 gekochte grüne Sojabohnen

022 Yaki Tori 2 Stück 3,50
 marinierte Hühnerspiesse

023 Ebi Shumei 6 Stück 5,50
 gedämpfte Teigtaschen mit Shrimps

024 Agedashi Tofu  5,00
 frittierter Tofu

025 Gebackene Wantan 6 Stück 5,50
 hausgemachte Teigtaschen mit Hühnerfleisch-Füllung

026 Tori Kara Age  4,50
 frisch mariniertes Hühnerfleisch, knusprig gebacken

027 Ebi Ten 2 Stück 5,00
 gebackene Garnelen in Tempurateig

028 Isobe Age  5,00
 Surimi* mit Avocado in Seetang gerollt und gebacken

029 Haru Maki 6 Stück 3,50
 Mini-Frühlingsrollen mit Gemüse

030 Hotate Gai Yaki 4 Stück 11,00
 gegrillte Jakobsmuschelspieße

031 Gyoza 6 Stück 4,50
 gebratene Teigtaschen mit Gemüsefüllung

                                                027

11,00
 gegrillte Jakobsmuschelspieße

 gebratene Teigtaschen mit Gemüsefüllung

027

 gegrillte Jakobsmuschelspieße

6 Stück 4,50
 gebratene Teigtaschen mit Gemüsefüllung



yaki	 diese warmen Gerichte servieren wir jeweils mit einem kleinen Salat 

041	 Tori Teriyaki	 	 9,50
	 gegrilltes Hühnerfleisch mit Teriyaki-Sauce

042	 Tori Kara Age	 	 9,00
	 mariniertes Hühnerfleisch, knusprig gebacken

043	 Salmon Teriyaki		  15,00
	 gegrillter Lachs mit Teriyaki-Sauce

044	 Salmon Shioyaki	 	 15,00
	 gegrillter Lachs nach japanischer Art

045	 Tuna Teriyaki	 	 18,00
	 gegrillter Thunfisch mit Teriyaki-Sauce

046	 Saba Shioyaki	 	 13,00
	 gegrillte Makrele nach japanischer Art

047	 Ebi Yaki Deluxe	 6 Stück	 16,50
	 gegrillte Garnelen mit Schale und Knoblauch

048	 Yaki Beef		  15,00
	 mariniertes Entrecôte, gegrillt

extras	  

ex1	 Portion Reis	 	 1,50

ex2	 Portion Teriyaki-Sauce	 	 2,00



tempura	 original japanische Spezialität - schonend knusprig frittiert

051	 Veggi Tempura	 	 12,50
	 verschiedenes Gemüse in Tempura-Mantel

052	 Ebi Tempura		  13,50
	 gebackene Garnelen in Tempura-Mantel

053	 Tempura Moriawase		  17,50
	 gebackene Garnelen und verschiedenes Gemüse in Tempura-Mantel

udon	 japanische Suppe mit dicken Udon-Nudeln

061	 Veggi Udon		  7,00
	 Nudelsuppe mit verschiedenem Gemüse

062	 Ebi Ten Udon		  12,50
	 Nudelsuppe mit gebackenen Garnelen

063	 Tori Kara Age Udon		  9,50
	 Nudelsuppe mit knusprig gebackenem marinierten Hühnerfleisch



sushi kompositionen

101 Tokyo  6,00
 California Inside Out Kaviar
 California Inside Out Sesam

102 Yokohama  8,00
 Sake Avocado Maki
 California Inside Out Kaviar

103 Veggi  9,50
 Shinko Maki, Kappa Maki
 Inari, Shiitake
 Veggi Inside Out Sesam

 Shinko Maki, Kappa Maki

 Veggi Inside Out Sesam

 9,50

sushi kompositionen

 California Inside Out Kaviar
 California Inside Out Sesam

 6,00
 California Inside Out Kaviar
 California Inside Out Sesam

 California Inside Out Kaviar

 8,00

 California Inside Out Kaviar



Mo.- Fr. zwischen 12:00-16:00 Uhr servieren wir jede Sushi Komposition mit Miso-Suppe und Tee

104 Sapporo  8,50
 Tekka Kappa Maki
 Sake Avocado Maki
 California Maki

105 Kobe  9,00
 Sake Avocado Maki
 California Maki
 Philadelphia Roll

106 Kyoto  9,50
 Kappa Maki, Tamago Maki
 California Inside Out Sesam
 Kappa Maki, Tamago Maki
 California Inside Out Sesam

 9,50
 Kappa Maki, Tamago Maki
 California Inside Out Sesam

 8,50

 Sake Avocado Maki

 8,50

 9,00 9,00



sushi kompositionen

107 Hanamachi  9,50
 Ebi Ten Maki
 California Inside Out Kaviar

108 Nagoya  10,00
 Sake, Maguro, Ebi
 Sake Maki, California Maki

109 Sake  10,50
 Sake Maki
 Sake Inside Out

sushi kompositionen

 California Inside Out Kaviar

 9,50

 California Inside Out Kaviar

 Sake Maki, California Maki

 10,00

 Sake Maki, California Maki

 10,50



Mo.- Fr. zwischen 12:00-16:00 Uhr servieren wir jede Sushi Komposition mit Miso-Suppe und Tee

110 Gion  16,50
 2 Sake, 2 Ebi
 Sake Inside Out

111 Tokuyo  16,50
 Sake, Maguro, Ebi, Ika,
 Izumidai, Tai, Ikura,
 Unagi, Hamachi

112 Samurai  16,50
 Sake, Maguro, Ebi,
 Ikura, Kani, Unagi,
 California Inside Out Kaviar

 16,50 16,50

 Sake, Maguro, Ebi, Ika,
 Izumidai, Tai, Ikura,

 16,50
 Sake, Maguro, Ebi, Ika,
 Izumidai, Tai, Ikura,

 California Inside Out Kaviar

 16,50

 California Inside Out Kaviar



sayuri sushi platte für 3-4 Personen

113 Maiko 59,00
 20x Nigiri Sushi, Sake Maki, Tekka Maki
 Kappa Maki, California Inside Out Sesam
 California Inside Out Kaviar

sayuri sushi schiff  für 3-4 Personen

114 Geisha                                                                                                                         76,00
 Sashimi,16x Nigiri Sushi,
 4x Philadelphia Roll, 4x Unagi Inside Out Sesam,
 Sake Inside Out, 6x Tempura Roll mit Lachs
 6x Tempura Roll mit Thunfisch

 wenn möglich, bitte vorbestellen



nigiri sushi

121 Sake 4,00
 Lachs

122 Maguro 5,00
 Thunfisch

123 Ebi 5,50
 Garnele, gekocht

124 Ama Ebi 4,50
 Grönlandgarnele

125 Kani 5,00
 Krebsfleisch

126 Spicy Tuna 5,50
 Thunfisch, pikant

127 Ikura 5,50
 Lachskaviar

128 Unagi 5,50
 Aal, gegrillt

129 Tai 4,50
 Dorade

130 Tobiko 4,80
 Flugfischrogen

131 Hotate Gai 6,00
 Jakobsmuschel

 wir servieren jeweils 2 Stück Nigiri

132 Hokki Gai 4,50
 Hornmuschel

133 Ika 3,80
 Tintenfisch

134 Tako 4,00
 Oktopus

135 Saba 4,00
 Makrele

136 Tsuna 3,80
 Thunfisch, gekocht

137 Avocado 3,50
 Avocado

138 Tamago 3,80
 japanisches Omelette

139 Inari 3,80
 Tofutasche, süß

140 Shitake 4,00
 Shitakepilz, gekocht

141 Kani Kama 3,50
 Surimi*

135 128 127



maki sushi

151	 Kappa Maki	 2,50
	 Gurke

152	 Shinko Maki	 3,00
	 eingelegter Rettich

153	 Avocado Maki	 3,00
	 Avocado

154	 Kampyo Maki	 3,00
	 eingelegter Kürbis

155	 Shitake Maki	 3,50
	 gekochte Shitake-Pilze

156	 Tsuna Maki	 3,50
	 gekochter Thunfisch

157	 Sake Maki	 3,50
	 Lachs

158	 Negi Sake Maki	 3,50
	 Lachs, Lauchzwiebeln

159	 Sake Avocado Maki	 3,50
	 Lachs, Avocado

160	 Tekka Maki	 4,00
	 Thunfisch

161	 Negi Tekka Maki	 4,00
	 Thunfisch, Lauchzwiebeln

	 wir servieren jeweils 6 Stück Maki

162	 Tekka Kappa Maki	 4,00
	 Thunfisch, Gurke

163	 Ebi Maki	 4,50
	 gekochte Garnelen

164	 Ebi Avocado Maki	 5,00
	 Garnele, Avocado

165	 Kani Maki	 4,00
	 Krebsfleisch

166	 California Maki	 3,00
	 Surimi*, Avocado

167	 Maguro Steak Maki	 3,50
	 gekochter Thunfisch, pikant

168	 Unagi Maki	 4,50
	 gegrillter Aal

169	 Tamago Maki	 3,00
	 japanisches Omelette

170	 Salmon Skin Maki	 3,00
	 gegrillte Lachshaut

171	 Hokkei Maki	 5,50
	 Nordseekrabben



inside out

179 Spicy Tuna Inside Out Sesam 8 Stück 10,50
 Thunfisch, pikant
180 Spicy Tuna Inside Out Kaviar 8 Stück 11,00
 Thunfisch, pikant

181 California Inside Out Sesam 8 Stück 5,00
 Surimi*, Avocado, Sesam
182 California Inside Out Kaviar 8 Stück 5,50
 Surimi*, Avocado, Rogen

183 Sake Inside Out Sesam 8 Stück 6,00
 Lachs, Avocado, Sesam
184 Sake Inside Out Kaviar 8 Stück 6,50
 Lachs, Avocado, Rogen

185 Tekka Inside Out Sesam 8 Stück 7,50
 Thunfisch, Avocado ,Sesam
186 Tekka Inside Out Kaviar 8 Stück 8,00
 Thunfisch, Avocado,Rogen

187 Unagi Inside Out Sesam 8 Stück 7,50
 Aal, Avocado, Sesam
188 Unagi Inside Out Kaviar 8 Stück 8,00
 Aal, Avocado,Rogen

189 Hokkei Inside Out Sesam 8 Stück 9,00
 Nordseekrabben, Avocado, Sesam
190 Hokkei Inside Out Kaviar 8 Stück 9,50
 Nordseekrabben, Avocado, Rogen Nordseekrabben, Avocado, Rogen Nordseekrabben, Avocado, Rogen Nordseekrabben, Avocado, Rogen Nordseekrabben, Avocado, Rogen Nordseekrabben, Avocado, Rogen

182 185 184



sayuri special rolls

191 Philadelphia Roll 4 Stück 4,00 8 Stück 7,50
 Lachs, Gurke, Frischkäse, Lauchzwiebeln

192 Ebi Ten Roll 4 Stück 4,50 8 Stück 8,50
 gebackene Großgarnelen, Gurke, Avocado

193 Tori Roll 4 Stück 3,50 8 Stück 6,50
 gegrilltes Hühnerfleisch, Rostzwiebeln, Gurke

194 Futo Maki 4 Stück 6,00 8 Stück 11,50
 versch. Gemüse, Garnelen, Surimi*, Tamago, Aal, Shitake

195 Ebi Ten Inside Out Roll 4 Stück 5,00 8 Stück 9,50
 gebackene Garnelen, Gurke, Avocado, aussen Rogen und Sesam

196 Unagi Ebi Ten Roll 4 Stück 7,50 8 Stück 14,50
 gebackene Garnelen, Avocado, aussen Rogen und Aal

197 Midori Roll 4 Stück 6,00 8 Stück 11,50
 Thunfisch, Gurke, aussen Wasabi-Tobiko

198 Maguro Kimuchi Roll 4 Stück 5,50 8 Stück 10,50
 Thunfisch, Kimchi-Salat, Gurke, aussen Kaviar

199 Rainbow Roll 4 Stück 5,50 8 Stück 10,50
 Surimi*, Gurke, aussen Lachs, Thunfisch, Tai und Avocado

200 Yasai Roll   8 Stück 7,50
 mit verschiedenen vegetarischen Zutaten gefüllt

201 Sake Inside Out Roll 4 Stück 5,00 8 Stück 9,50
 Lachs, Avocado, aussen Rogen und Lachs

202 Little Dragon Roll   8 Stück 12,50
 Unagi, Gurke, aussen
 Avocado und Tobiko

201 Sake Inside Out Roll 
 Lachs, Avocado, aussen Rogen und Lachs

202 Little Dragon Roll   
 Unagi, Gurke, aussen
 Avocado und Tobiko Avocado und Tobiko

Little Dragon Roll   
 Unagi, Gurke, aussen

Sake Inside Out Roll 4 Stück 
 Lachs, Avocado, aussen Rogen und Lachs

Little Dragon Roll   Little Dragon Roll   

5,00

Little Dragon Roll   

Yasai Roll   8 Stück 7,50

5,00 8 Stück 9,50

Little Dragon Roll   8 Stück 12,50

195 197 191



sashimi

203 Sake Sashimi    15,00
 fein geschnittene Lachsscheiben

204 Maguro Sashimi    17,00
 fein geschnittene Thunfischscheiben

205 Sashimi Komori    17,50
 Auswahl fein geschnittener verschiedener Fischsorten

206 Sashimi Moriawase    23,50
 große Auswahl fein geschnittener verschiedener Fischsorten

Auf Bestellung bereiten
wir Ihnen gerne auch besonders
aufwendige Sashimi-Kreationen vor.
Bei Interesse fragen Sie bitte unseren Sushi-Chef!



tempura rolls

211	 Sayuri Tempura Roll	 6 Stück	 6,00
	 Lachs, Frischkäse, Lauchzwiebeln, Avocado, Gurke

212	 Tuna Tempura Roll	 6 Stück	 7,00
	 Thunfisch, Rogen, Avocado, Gurke

213	 Hokkei Tempura Roll	 6 Stück	 8,00
	 Nordseekrabben, Mayonnaise, Lauchzwiebeln, Gurke

214	 Unagi Tempura Roll	 6 Stück	 7,00
	 Aal, Rogen, Avocado, Gurke

215	 Buddha Tempura Roll	 6 Stück	 5,50
	 vegetarische Füllung

216	 So Hot Roll	 6 Stück	 7,50
	 Lachs, Garnele, Gurke, Avocado, jap. Mayo, Chili

temaki hand rolls

221	 Sake Avocado Temaki		  4,00
	 Lachs, Avocado

222	 Tekka Kappa Temaki		  4,50
	 Thunfisch, Gurke

223	 Salmon Skin Temaki		  4,00
	 gegrillte Lachshaut

224	 Ebi Avocado Temaki		  4,50
	 gekochte Garnelen, Avocado

225	 Unagi Avocado Temaki		  4,50
	 gegrillter Aal, Avocado

226	 Maguro Kimuchi Temaki		  4,50
	 Thunfisch, Kimchi-Sauce, Gurke



don buri 

231 Yaki Tori Don 4 Stück  7,00
 gegrillte Hühnerspieße auf warmem Reis

232 Sake Ikura Don  15,00
 Lachsscheiben und Lachskaviar auf Sushireis

233 Tekka Don  16,00
 Thunfischscheiben auf Sushireis

234 Unagi Don  16,50
 gegrillter Aal auf warmem Reis

235 Chirashi Don  16,50
 verschiedene Fischhappen auf Sushireis

                                                                         235

bento

241 Sayuri Bento  17,50
 Kaiso Salat, Ebi Tempura
 4 Stk. California Inside Out Kaviar
 Sake, Maguro, Ebi

 gegrillter Aal auf warmem Reis

Chirashi Don  
 verschiedene Fischhappen auf Sushireis

                                                                         235

Chirashi Don  16,50
 verschiedene Fischhappen auf Sushireis

235



dessert

251	 Macha Eis			   3,00
	 japanisches Grüntee-Eis

252	 Daifuko Mochi		  3,50
	 japanische Reiskuchen mit roten Bohnen oder grünem Tee

253	 Mochi Eis	 		  3,00
	 japanische Reiskuchen-Eis mit schwarzem Sesam oder grünem Tee

tea & coffee

261	 Sencha	 Grüner Tee	 Kännchen	 3,00

262	 Genmai Cha	 japanischer Grüntee mit geröstetem Reis	 Kännchen	 3,00

263	 Jasmin Tee		  Kännchen	 3,00

264	 Tee	 diverse Sorten 	 Glas	 2,00

265	 Kaffee		  Tasse	 2,50

266	 Espresso		  Tasse	 2,00

267	 Cappuccino		  Tasse	 3,00

268	 Latte Macchiato	 Glas	 3,50



alkoholfreie getränke

271	 Coca-Cola a,b,c
		  Glas	 0,2 l	 2,20	 Glas	 0,4 l	 3,60

272	 Fanta b,c	 	 Glas	 0,2 l	 2,20	 Glas	 0,4 l	 3,60
273	 Spezi a,b,c	 	 Glas	 0,2 l	 2,20	 Glas	 0,4 l	 3,60

274	 Mineralwasser Selters		  Fl.	 0,25 l	 2,20	 Fl.	 0,75 l	 5,50
	 mit oder ohne Kohlensäure

275	 Faßbrause		  Glas	 0,2 l	 2,20	 Glas	 0,4 l	 3,60
276	 Apfelschorle	 	 Glas	 0,2 l	 2,20	 Glas	 0,4 l	 3,60

277	 Apfelsaft	 	 Glas	 0,2 l	 2,40	 Glas	 0,4 l	 4,00
278	 Orangensaft	 	 Glas	 0,2 l	 2,40	 Glas	 0,4 l	 4,00
280	 Mango-Drink	 	 Glas	 0,2 l	 2,80	 Glas	 0,4 l	 4,60

281	 Bionade Holunder	 				    Fl.	 0,33 l	 3,00
282	 Bionade Litschi	 				    Fl.	 0,33 l	 3,00
283	 Bionade Kräuter	 				    Fl.	 0,33 l	 3,00

284	 Schweppes Bitter Lemon c,d	 		  		  Glas	 0,2 l	 2,30
285	 Schweppes Indian Tonic Water d			   		  Glas	 0,2 l	 2,30
286	 Schweppes Ginger Ale b		  	 		  Glas	 0,2 l	 2,30

287	 Mango Lassi			   		  Glas	 0,3 l	 4,20
288	 Erdbeer Lassi		  			   Glas	 0,3 l	 4,20



biere

291	 Radeberger Pilsner					     Flasche	 0,33 l	 3,00
292	 Schöfferhofer Kristall	 				    Flasche	 0,5 l	 3,80
293	 Schöfferhofer Hefe	 				    Flasche	 0,5 l	 3,80
294	 Schöfferhofer Alkoholfrei					     Flasche	 0,5 l	 3,80

295	 Kraft Malz						      Flasche	 0,33 l	 3,00

296	 Kirin	 japanisches Bier					     Flasche	 0,33 l	 3,50
297	 Asahi	 japanisches Bier	 				    Flasche	 0,33 l	 3,50

spirituosen

301	 Rémy Martin						      Glas	 2 cl	 3,20
302	 Johnny Walker	 					     Glas	 4 cl	 5,00
303	 Moskovskaya	 					     Glas	 2 cl	 2,50
304	 Ramazotti						      Glas	 2 cl	 2,50
305	 Martini Bianco						      Glas	 5 cl	 3,00



longdrinks	 jeweils mit 4 cl Spirituosen

311	 Campari Orange				    6,00
312	 Whisky Cola	 			   6,00
313	 Wodka Lemon	 			   6,00
314	 Gin Tonic				    6,00

cocktails

321	 Caipirinha	 Pitú, Limetten, Rohrzucker			   6,00
322	 Mojito	 Baccardi, Limetten, Rohrzucker, Minze-Blätter			  6,00
323	 Tokyo Mule	 Sake, Ginger Ale, Gurke			   6,00
324	 Sake Tonic	 Sake, Tonic Water, Orange			   6,00

japanische weine

331	 Choya Plum	 Pflaumenwein	 Glas	 5 cl	 3,00
332	 Sake	 Reiswein (warm oder kalt serviert)	 Karaffe	 15 cl	 4,50



prosecco & champagner

341	 Prosecco Spumante Extra Dry DOC	 Flasche	 0,75 l	 28,00
	 »Menestrello« – Cantine di Ora, Venetien

342	 Moët & Chandon Brut	 Flasche	 0,75 l	 85,00

343	 Piccolo Henkell trocken	 Flasche	 0,2 l	 6,50

offene weine

351	 Grauburgunder QbA trocken (Baden)	 Glas	 0,2 l	 5,00
	 angenehm frisch und fruchtig

352	 Riesling QbA trocken (Pfalz)	 Glas	 0,2 l	 5,50
	 fruchtiger Riesling mit dezenter Restsüße

353	 Sieners Rosé QbA mild (Pfalz)	 Glas	 0,2 l	 5,00
	 milder, süffiger Rosé mit Fruchtaromen
	 von Himbeere und Erdbeere

354	 Rotwein	 	 Glas	 0,2 l	 6,50
	



flaschenweine

361	 Scheurebe QbA trocken (Rheinhessen)	 Flasche	 0,75 l	 35,00
	 Weingut Wagner-Stempel / frisch, komplexes Bukett,
	 neben Grapefruit und Zitrusnoten Beiklänge von Cassis,
	 würzig mit mineralischem Finale

362	 White MAX QbA  trocken (Franken)	 Flasche	 0,75 l	 26,00
	 Weingut Max Müller I / Weisswein-Cuvée aus
	 85 Prozent Silvaner und 15 Prozent Scheurebe,
	 fruchtig und erfrischend

363	 Johannisberger Vogelsang,	 Flasche	 0,75 l	 26,00
	 Riesling Kabinett trocken (Rheingau)
	 Weingut Trenz / unkompliziert, harmonisch, direkt

364	 Spätburgunder QbA trocken (Baden)	 Flasche	 0,75 l	 35,00
	 Weingut Salwey / typische Pinot-Nase mit
	 Assoziationen zu Kirsche, Pflaume und Mandel



design & production:  yu design GmbH - www.yudesign.de

* Surimi: Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiweiß.
Rogen enthält Farbstoff, roher Fisch ist zum sofortigen Verzehr bestimmt.

a) mit Koffein, b) mit Farbstoff, c) mit Antioxidantien, d) mit künstlichen Aromastoffen

Hinweise zu in unseren Speisen enthaltenen Allergenen gemäß Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV):
Eine extra Karte mit sämtlichen verwendeten Zutaten liegt an der Kasse für Sie bereit - fragen Sie bitte Ihre Bedienung.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung.

Abbildungen beispielhaft - Irrtum, Druckfehler und Änderungen vorbehalten. 

Stand 04/2016





sayuri
Kurfürstendamm 137
10711 Berlin
Fon 030 · 89 00 96 30

Montag - Samstag:
12:00 - 22:00 Uhr

Sonntag Ruhetag


